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Merlot
Cabernet Sauvignon
Cabernet Frane
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SITUATION GEOGRAPHIQUE :

ORIGINES DU VIGNOBLE :

TYPE DE TERRAIN :

ENCEPAGEMENT :

VINIFICATION :

MISE EN BOUTEILLE :

DEGUSTATION

PRODUCTION :

ADRESSE :

REFERENCES :

CHATEAU
BALLAN LARQUETTE

APPELLATION :
BORDEAUX ROSE

PROPRIETAIRES :
Jean-Claude CHAIGNE - Régis CHAIGNE

EXPLOITANT :
Vignobles CHAIGNE et Fils

VINIFICATION :
Sylvain CHAUSSE- Régis CHAIGNE

OENOLOGUE :
M Jean-Louis VINOLO

Sur la commune de St Laurent du Bois, dans |'Ho&ex-Mers, a 30 km
au sud de St Emilion, 20 km au nord de Sauterrekmdau sud-est de
Bordeaux.

Famille depuis plusieurs générations. Exploité d¢ep063 par JC
CHAIGNE avec l'aide de son fils Régis depuis 1992.

Colline argilo-calcaire, exposition plein sud fagant une bonne
maturation.

Merlot : 45 %
Cabernet sauvignon 40 %
Cabernet franc : 15 %

Macération préfermentaire 1 a 2 jours Saignée partielle des
meilleures cuves de rouge. Débourbage statiquaich Fermentation a
température contrélée. Elevage sur lies totalgsisqu’a la mise en
bouteilles début février

Au chéateau, avec filtration sur plaques, tiragessode pour une
meilleure conservation.

Ce vin se boit jeune (1 & 2 ans aprés la réec@)ir frais mais non
glaceé (env 12°C)Arbmes de petits fruits rouge, bouche ample et
délicate, retour aromatique intense de fruits rosige

Environ 6 500 bouteilles.

Vignobles CHAIGNE et Fils

Chéateau Ballan Larquette - 33540 ST LAURENT DU BOIS
Tel 33556 76 46 02 - Telécopie 33 556 76 40 90

E-mail : regis@chaigne.fr - web :www.chaigne.fr

Blog : http://blog.chaigne.fr

Mil. 2007 : médaille d’or concours Bordeaux 2008

Mil. 2006 : Sélection Hachette 2008

médaille d’or concours Bordeaux 2007

Mil. 2005: Sélection Hachette 2007

Mil. 2004 : Sélection Hachette 2006

médaille de bronze concours Macon 2005

Top vin de 'AOC Bordeaux 2005 — Top Ten Bordeataride 2006.



