
 

Terroir
Sols : Argilo-calcaire et boulbènes
Cépages : Merlot 75% - Cabernet Sauvignon 25%

Vinification
Cuvaisons longues en cuves inox
Élevage pendant 18 mois. Vn délicatement boisé.
Mise en bouteille au château avec filtration sur plaques et tirage sous 
vide pour une meilleure conservation.

Production annuelle : 10 000 bouteilles

Mill. 2019 : Or Lyon 2022
Argent Terre de Vins 2022

Mill. 2018 : Note dégustation Wine Suckling 2022 : 90/100
Or Lyon 2022 – Or Challenge des Terroirs 2022
Or Lyon 2021 – Or Bordeaux 2021 – Or Terre de Vins 

Dégustation
Une robe pourpre soutenue et profonde aux légers liserés tuilés.
Un nez intense aux notes fraîches, mentholées, épicées qui s'ouvre 
sur des senteurs de fruits mûrs, de réglisse et de griotte.
Les tanins enrobés et soyeux emplissent votre bouche d'arômes 
fruités, épicés, au notes de moka. 

AOC Bordeaux Cuvée Prestige

Instants de consommation
Vous partagez un moment de bonheur en servant ce vin de garde , ample et généreux,  à vos amis à l'apéritif 
ou en accompagnement de viandes rôties ou gibiers en sauce.  Carafer de préférence.


