GVGNOBLEg CHATEAU

LA CLOTTE DE JOUANIN
AOC BORDEAUX

ET FILS

TERROIR
SoLs : argileux, argilo-calcaires et argilo-calcaires siliceux.
CEPAGES : Merlot 75 %, Cabernet Sauvignon 25%

VINIFICATION

Cuvaisons longues en cuves inox, puis élevage pendant 12 a I8 mois avec
g P ge p

soutirages périodiques. Mise en bouteille au chateau avec filtration sur

plaques et tirage sous vide pour une meilleure conservation.

Mill. 2022 : Certifié bio FR-BIO-16
Médaille Or Macon 2023 — Or Bordeaux 20293 AB
Médaille Argent Concours Expression des

Vignerons Bio Nouvelle-Aquitaine 2023, Bronze Paris 2023

Mill. 2021 : Conversion bio, Médaille Or Bordeaux 2022
Médaille Or Lyon 2022

Mill. 2020 : Conversion bio, Médaille Or Bordeaux 2021,

Meédaille Or Concours Amphore vins bio et en conversion 2022

Mill. 2019 : 2 étoiles Guide Hachette 2022, Médaille Argent Lyon 2020,
Argent Challenge des Terroirs 2022

« Ce trés beau 2019 arbore une robe profonde, presque noire. Le nez déploie un fruité

frais et croquant (cassis, miir, cerise), enrobé de notes beurrées et épicées. Equilibrée et
delicate, la bouche offre de la souplesse avec un soutien des tanins arrondis et une touche

de minéralité. »

Guide Hachette 2022

DEGUSTATION

Robe pourpre soutenue. Nez agréable de fruits murs, notes réglissées.
Attaque trés ample, vin doté d'une belle sucrosité, beaucoup de gras.
Finale longue trés aromatique, bel équilibre, harmonieux avec une

certaine fraicheur. Tanins trés mirs et enrobés.

LE GUIDE %
LYON
DES VINS 2019 ok

GOLD

INSTANTS DE CONSOMMATION

Ce vin sera servi entre 16 et 18°C, pour accompagner vos grillades,agneaux, boeufs.
Il se marie également trés bien avec certains desserts comme les tartes aux fruits.
Potentiel de garde de 5-10 ans.
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